
DZYNDZAŁKI WARMIŃSKIE 
domowe pierogi z wołowiną gotowane i podane 
w rosole wołowym, podane ze świeżym szczypiorem

36 zł

1,2,4,5,6,7,17 (200 g / 200 ml / 100 g / 10 g)

kotlety ziemniaczane nadziewane farszem 
z suszonych pomidorów i pieczarek 
podane z duszonym szpinakiem i sosem koperkowym

FARSZYNKI MAZURSKIE 39 zł

1,2,6,17 (300 g / 150 g / 10 g)

7 ręcznie lepionych pierogów z farszem twarogowo-
ziemniaczanym serwowanych z okrasą z cebuli,
świeżym szczypiorem i kwaśną śmietaną

PIEROGI RUSKIE  26 zł

1,2,6 (300 g / 30 g / 10 g / 15 g)

ser cheddar i gotowana szynka zawinięte 
w panierowany schab podane 
z młodymi ziemniakami i surówką colesław

KOTLET PO SZWAJCARSKU 
41 zł

1,2,4,6,17 (200 g / 150 g / 100 g)

DANIA GŁÓWNEPRZYSTAWKI

ZUPY

ALERGENY OZNACZONE SĄ POGRUBIONĄ CZCIONKĄ. 
PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA ODWROCIE KARTY

DESER

BEZ MIĘSA

Z MIĘSEM

przygotowany z mazurskich ryb 
podany z majonezem ziołowym, piklami,
domowym pieczywem i masłem smakowym

 17 zł

1,2,3,7,8,11 (100 g / 15 g / 15 g / 80 g / 10 g)

PAPRYKARZ SZTYNORCKI  

serwowany z makaronem jajecznym
16 zł

1,2,5,6,7 (200 g / 70 g)

DOMOWY ROSÓŁ Z KURY  GOLONKA Z MANGALICY 
golonka wieprzowa duszona w piwie podana 
z kluskami śląskimi, zasmażaną kapustą kiszoną
i sosem demi-glace 

42 zł

1,2,4,6,17 (220 g / 150 g / 100 g / 10 g)

CIASTO DNIA  
owoce sezonowe, sos owocowy

kaszanka z mangalicy panierowana w panko
podana z sosem pieczarkowym z domowymi
piklami i domowym pieczywem

1,2,3,11 (150 g / 70 g / 15 g / 80 g)

KASZANKA PANIEROWANA 17 zł

20 zł

SMALEC Z MANGALICY
serwowany na pieczywie domowym 
z ogórkiem kiszonym lub małosolnym

19 zł

2,4,8 (120 g / 100 g / 75 g)

ZUPA PIECZARKOWA 
z gotowanymi warzywami okopowymi
i lanymi kluseczkami 

18 zł

1,2,7 (350 g)

ZUPA Z MAZURSKICH RYB  23 zł

1,2,3,7,10,11,17 (350 g / 70 g)
z klopsikami rybnymi

KOTLET Z LESZCZA
domowy kotlet z mielonego mięsa leszcza 
podany z zasmażanymi buraczkami 
i młodymi ziemniakami w maśle i koperku

36 zł

1,2,3,11 (220 g / 70 g / 150 g)



Alergeny
1. MLEKO
2. GLUTEN
3. CYTRUSY
4. WIEPRZOWINA
5. DRÓB
6. JAJA
7. SELER
8. GORCZYCA
9. SEZAM
10. SOJA
11. RYBY
12. ORZECHY
13. DWUTLENEK SIARKI
14. SKORUPIAKI
15. ŁUBINY
16. MIĘCZAKI
17. MIÓD

DANIE MOŻE ZAWIERAĆ OŚCI

DANIE PRZYGOTOWANE BEZ PRODUKTÓW 
ZAWIERAJĄCYCH GLUTEN

DANIE WEGETARIAŃSKIE


